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CAIET DE SARCINI

rivind achizitionarea de servicii >’ de preparare si livrare mancare’’ pentru pacientii
anatoriului Balneoclimateric Busteni, E_raﬂova in vederea incheierii unui contract de _
prestart servicii pentru o perioada de 8 luni cu posibilitatea de prelungire de pana la 4 luni,
cu acordul partilor

| 1. INTRODUCERE

L.1. Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia pentru elaborarea si prezentarea
ofertei si constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora se elaboreazi, de ciitre fiecare ofertant, propunerea
tehnica.

1.2. Nerespectarea acestor cerinte di dreptul autorititii contractante de a considera oferta neconformi, in
baza prevederilor art.137 alin. 3 lit a din HG 521/2023, coroborate cu art. 215 alin. 5 din Legea 98/2016.
1.3. Produsele alimentare asigurate de citre prestator trebuie si respecte regulile generale de igiend si
securitate stabilite prin H.G. nr. 924/2005. Ofertantul are obligatia de a face dovada detinerii, de la
institutiile abilitate, a tuturor avizelor si autorizatiilor privind serviciile de preparare si distributie a hranei,
inch{siv ISO 22000:2005 privind Sistemul de management al sigurantei alimentare.

1.4. In conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui A.N.S.V.S.A nr.111/2008, cu modificirile si
completarile ulterioare, ofertantii au obligatia de a face dovada ci sunt autorizati de catre Directia Sanitar -
Veterinara si Siguranta Alimentelor in vederea executirii prezentului contract, iar in situatia in care aceasti
autoritate va suspenda prestatorului autorizatia, acesta are obligatia de a notifica acest aspect autoritatii
contractante in maxim o zi lucritoare de la data la care a intervenit aceasti suspendare, sub sanctiunea
rezilierii automate a contractului, cu plata de despagubiri din partea prestatorului pentru eventualele prejudicii
cauzate prin aceastd suspendare.

2. DATE GENERALE

A. Introducere: Sanatoriul Balneoclimateric Busteni este situat in statiunea Busteni, la o altitudine de peste
880 m, avand un climat subalpin, tonic stimulent, cu aer pur si temperatura anuala de + 6 ° C, acesti factori
climatici fiind benefici pentru tratarea afectiunilor respiratorii.

Sanatoriul Balneoclimateric de Busteni, in calitate de autoritate contractanta, in temeiul Legii 98/ 2016
privind achizitiile publice si Hotararii nr. 395/ 2016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie directa cu modificarile si completarile
ulterioare, initiaza procedura pentru atribuirea contractului de prestarii servicii , avand ca obiect
achizitionarea de ,,Servicii de preparare si livrare mancare” pentru pacientii Sanatoriului Balneoclimateric
Busteni, Prahova, pentru o perioada de 8 luni,respectiv 01.05.2025-31.12.2025 cu posibilitatea de
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prelungire prin act aditional pentru o perioada de 4 luni . In modelul de contract de prestari de servicii anexat
prezentei documentatii, se regasesc prevederi referitoare la : obligatiile prestatorului si ale achizitorului,
facturarea si platile contractului, ajustarea pretului contractului, aplicarea penalitatilor, garantia de bunia
executie, receptie si verificari, prevederi referitoare la forta majori/cazul fortuit si cazul falimentului/
insolventei prestatorului, modificarea contractului.

B. Contextul realizarii acestei achizitij -

In cadrul Sanatoriului Balneoclimateric Busteni, beneficiarii asistentei medicale de recuperare, medicina
fizica si balneologie, sunt copii cu varsta de pana la 18 ani si adulti, cu afectiuni neuromotorii, respiratorii
si ale aparatului locomotor. Pentru tratament, sanatoriul dispune de 54 paturi pentru sectia de recuperare
medicina fizica si balneologie copii, compartiment recuperare medicina fizica si balneologie-adulti 50
paturi, total 104 paturi, stabilite prin anexa la Ordinul Ministruluj Sanatatii nr 3446/15.11.2022 in care a
fost aprobata structura organizatorica a unitatii sanitare.

In contextul obligatiei unitatilor sanitare de asigurare a hranei pacientilor internati, autoritatea contractanta
doreste incheierea unui contract de prestari servicii de preparare si livrare mancare, pentru numarul estimat
de regimuri si tipurile de regimuri mentionate mai jos:

1 ] T T
‘ Valoare
prestatie Valoare estimata
| | 7.80 contract 01.05.2024-
Alocatie hrana /- | leifregim/zi la ‘ Cantitate estimata 31.12.2024
lei/bolnav/zi /cu | care se ‘ contract 8 [luni Valoare
}» Nr.crt # tip pacient | TVA | adauga tva | Nr.regimuri masa-tprestatie
C"opzlz,adultz, inso 29 ‘ 7 80 | 19110 420.420
-~ Llaori — 1
Bolnavi:
HIV/Sida,
| | diabet,arsi, |
bolnavi de
‘ hapatita copii si ‘
2| adusi | 33 | 7.80 6.370 210.210
| Totat ] ] 25480 | 630.630 |

Mentionam ca regimurile alimentare vor respecta alocatiile de hrana conform 0.M.S.NR.1488/31.05.2022

C. Denumirea achizitiei : Servicii de preparare si livrare mancare pentru pacientii Sanatoriului
Balneoclimateric Busteni, Prahova, pentru o perioada de 8 luni srespectiv 01.05.2025-31.12.2025 cu
posibilitate de prelungire de pana la 4 luni prin act aditional cu acordul partilor

Tipul de contract:

Contract de prestari servicii- preparare si livrare mancare , cu ofertantul a caruj oferta admisibila s-a clasat
pe primul loc in clasamentul final.

Cod CPV Principal: 55523000-1 - Servicii de catering- de preparare si livrarea mancarii (Rev2).

Valoare estimata contract 8 luni ~630.630 lei alocatie de hrana
Valoare estimata prestatie /1 regim/zi pentru 8 luni -198.744 lei la care se adauga tva
Valoare estimata contract prestari servicii -829.374 lei la care se adauga tva
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D. Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea serviciilor/ beneficiile anticipate de catre
autoritatea contractanta

Cantitate estimata de regimuri:
Cantitatea estimata de regimuri pentru o perioada de 8 luni este de 25480 regimuri

3. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie ce urmeaza sa fie atribuit il constituie achizitionarea serviciilor de
preparare si livrare mancare pentru pacientii Sanatoriului Balneoclimateric Busteni, Prahova.
Contractul se va incheia pentru o perioada de 8 Iuni, cu un singur operator economic.

Achizitorul nu se angajeaza sa achizitioneze numarul de regimuri estimat, ci va remite prestatorului
humarul de portii necesare, pentru ziua urmatoare, de douna ori pe zi (dimineata si dupa amiaza).

In cadrul acestei proceduri, Sanatoriul Balneoclimateric Busteni, indeplineste rolul de Autoritate
contractanta, respectiv Autoritate contractanta in cadrul contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a documentatiei de atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit capitol

obiectului contractului.

Un meniu contine 3 mese/zi : mic dejun, pranz si cina.

Ofertantul castigator va prepara hrana tinand cont de nivelul alocatiilor de hrana pentru consumurile
colective din unitatile sanitare stabilite prin O.M.S.nr.1488/31.05.2022 pentru stabilirea cuantumului
alocatiei de hrani in unitdtile sanitare publice, dupa cum urmeaza :

- copii, adulti, insotitori = 22 lei/zi
- copii/adulti bonavi HIV/SIDA,diabet, hepatita,arsi =33 lei/zi

Valoarea estimata reprezinta numarul de regimuri estimate pentru o perioada de 8 luni si se compune din:
valoarea prestatiei la care se adauga valoarea alocatiei de hrana in functie de care se vor elabora si evalua
ofertele.

Valoarea estimata se va raporta la numarul estimat de meniuri pe intreaga durata a contractulu pentru o
perioada de 8 luni, la care se adauga valoarea propriu-zisa de 7.80 lei pentru 1 regim/zi plus tva » respectiv
8.51 lei/lregim/zi.

Valoarea estimata a contractulu; de prestari servicii (alocatie de hrana plus valoarea prestatiei la care se
adauga tva ) pentru o perioada de 8 luni, va fi de 829.374 lei la care se adauga tva.

Pretul se va oferta tinand cont si de faptul ca autoritatea contractanta nu se angajeaza sa achizitioneze
numarul de regimuri estimat, ci va remite prestatorului numarul de portii necesare, pentru ziua
urmatoare, de doua ori pe zi (dimineata si dupa amiaza).
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Oferta va consta din valoarea prestatiei propriu-zise, la care se adauga valoarea alocatiei de hrana
stabilita conform legii, in vederea stabilirii pretului total pentru un regim/ zi, in conformitate cu cele
precizate in oferta financiara,

Precizam ca valoarea prestatiei propriu zise — a serviciilor Prestate, urmeaza a se adauga la valoarea
alocatiei de hrana stabilita conform legii, in vederea stabilirii pretului total pentru un regim/ zi.
Valoarea estimata a prestatiei propriu zise cuprinde costurile Cu prepararea hranei si livrare pana la destinatia
finala.

Ofertantu] este obligat sa se incadreze in aceste alocatii si sa le respecte.

Prestatorul trebuie s3 asigure zilnic pregtirea, prepararea si livrarea hranei pentru pacientii internati in spital
conform datelor primite zilnic de la autoritatea contractants, astfel incat sj se asigure cele trei mese/zi: mic
dejun, prinz si cind, in functie de planul meniu saptamanal si comenzile zilnice pentru ziua urmatoare,
Valoarea alocatiilor de hrana zilnice, stabilite prin 0.M.S.nr.1488/31.05.2022 pentru stabilirea cuantumulyi
alocatiei de hrani in unititile sanitare publice, dupa cum urmeaza, va fi impartita zilnic, pe cele 3 mese, de
catre nutritionistul sau dieteticiany] prestatorului, pe fiecare categorie de bolnay internat, in baza foii zilnice
de alimente. In baza acestuj document se va face impartirea valorica zilnic a celor 3 mese ( mic dejun, pranz,
cina), pentru fiecare alocatie de hrana si decontarea meselor (mic dejun, pranz, cina), se va face conform
acestor foi zilnice de alimente, insa in limita alocatiei de hrana pentru fiecare categorie de bolnav internat.

Valoarea prestatiei de servicij se va imparti astfel:
Masa de dimineata - 20%,

Masa de pranz- 50%

Masa de seara- va reprezenta 30%.

3.1. Regimurile alimentare vor respecta alocatiile de hrana, in conformitate cu O.M.S.nr.1488/31.05.2022

»

pentru stabilirea cuantumului alocatiei de hran3 in unitéile sanitare publice. Numsrul total de meniuri va

3.2. Numirul de meniuri si tipul acestora va fi comunicat de autoritatea contractanta, de doua ori pe zi

(dimineata si dupa amiaza), conform formularului , foaie de alimentatie”, intocmit de cele 3 compartimente
medicale. Situatia numarului de meniuri necesare pentru ziua urmatoare, va fi transmisa in functie de rulajul

persoane.
3.4. Activitatea de hranire va fi realizata pe baza ,,Planului de menjy saptamanal” intocmit de Prestator, in
fiecare joi a saptamanii in Curs, pentru saptamana urmatoare, pe norme de hrana, aprobat de consiliu]
medical al unitatii si vizat de asistentul coordonator din unitate. Planurile de meniu vor fi afisate in fiecare
sala de mese,
La intocmirea ,,Planului de meniu saptamanal” privind alegerea felurilor de mancare si repartitia
alimentelor, se va avea in vedere:

& realizarea unuj raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, vitamine);
% realizarea unor feluri de mancare cy gust apetisant, miros placut;
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Prestatorul are obligatia de a realiza meniul zilnic al pacientilor in functie de dietele intocmite de catre
Achizitor, prevazute in foaia de alimentatie pentru pacienti si va transmite achizitorului meniul stabilit,
acesta urmand a face observatii la meniul primit.

4. SPECIFICATII TEHNICE:

Prestatorul are obligatia sa asigure zilnic, prepararea si servirea a trei mese la nivelul caloric prevazut in
norme, astfel:

- masa de dimineata: va reprezenta 20% din ziua de hrana si va fi realizata din produse care se pot consuma
nepreparate sau semipreparate;

- masa de pranz: va reprezenta 50% din totalul alimentelor si va fi compusa din 3 feluri de mancare
(supa/ciorba, fel II, desert);

- masa de seara: va reprezenta 30% din totalul alimentelor.

Se interzic preparatele pe baza de rantasuri sau cartofi prajiti. Mancarea va fi dietetica, fara mult ulei.
Prepararea termica corespunzatoare a alimentelor (cartofi suficient de bine fierti/patrunsi, orez corect fiert-
cu boabe intregi).

Prestatorul este obligat sa realizeze un raport optim intre principiile alimentare de bazi (proteine, lipide,
glucide, vitamine) si aportul caloric minim obligatoriu de calorii in functie de patologie, astfel:

. Dimineata 20%
Pranz 50%
) Seara | 30 %

Prestatorul trebuie sd pregiteasca meniurile aferente celor 3 (trei) mese/zi si si le transporte de 3 ori/zi, la
locatiile sanatoriului (precizate mai jos), dupa urmatorul program:

- Micul dejun: pani la ora 07,30, astfel incat si fie servit in intervalul orar 7,45 — 8,30;

- Préinzul: pina la ora 12,45, astfel incit si fie servit in intervalul orar 13,00 - 14,00

- Cina: péni la ora 18,00 , astfel incat si fie servitd in intervalul orar 18,15 — 18,45.

Prestatorul se obliga sa livreze meniurile la orele stabilite.

Prestatorul are obligatia sa asigure pacientilor norma de hrana rece cand, din motive intemeiate (la
externarea pacientilor din judetele nelimitrofe judetului Prahova), nu se poate servi hrana preparata, conform
precizarilor autoritatii contactante.

Prestatorul are obligatia sa asigure, la cerere, dietele recomandate de medic, ori de cate ori este cazul, cu
incadrarea in normele de hrana stabilite prin O.M.S.nr.1488/31.05.2022 pentru stabilirea cuantumului
alocatiei de hrana in unitétile sanitare publice, privitor la regimurile ce fac obiectul achizitiei.

Prestatorul are obligatia de a presta zilnic serviciile pentru hranirea pacientilor prevazuti in contract cu
profesionalismul si promptitudinea cuvenite angajamentului asumat, si va avea asigurat in permanenta un
stoc de alimente pentru a preintampina intreruperea hranirii in diferite situatii neprevazute.

Prestatorul trebuie sa faca dovada certificarii ISO 22000 privind Sistemul de Management al Sigurantei
Alimentare.

Programul de livrare a hranei poate fi modificat, pe parcursul derularii contractului, in functie de necesititile
autoritatii contractante si comunicate prestatorului in timp util. Modificarea orelor de livrare a hranei se face
cu acordul partilor, prin act aditional separat.

Prestatorul se obliga ca in cadrul meniului furnizat sa includa 150 de grame de paine pentru copiii intre 0-
3 ani si 250 de grame de paine pentru copiii intre 3-16 ani si adulti.
Prestatorul se obliga sa intocmeasca lista de alimente pe norme de hrana, care va fi calculata de catre
personal calificat (nutritionist, dietetician, etc.), si sa o transmita achizitorului.
Dietele recomandate, pe regimuri alimentare, prevazute in lista de alimentatie pentru pacienti, vor fi atasate
contractului de achizitie, si constituie anexa la contract, impreuna cu caietul de sarcini.
Prestatorul se obliga sa asigure, pentru pacientii cu varsta cuprinsa intre 0-3 ani, un meniu in care sa nu fie
incluse: varza murata, fasole boabe, afumatura, carne de porc, zacusca, muraturi, produse de cacao.
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Prestatorul se obliga sa realizeze feluri de mancare consistente, variate, cu gust apetisant, si cu respectarea
raportului optim intre principiile alimentare,

Regimul alimentar pentru alimentatie sanatoasa este urmatorul:

A. Alimente permise

- carne slaba ( de pasare,porc, vita, peste proaspat), sub forma fiarta, fript, inabusit;

- iaurt, branza de vaci proaspata, cas, urda, lapte obligatoriu pentru copii, de doua ori pe saptamana, 1a micul
dejun, fainoase cu lapte (cu suficient lapte), albus de ou in preparate (sufleuri), galbenus de ou in preparate
dietetice ( budinci cu sau fara lapte, papanasi fierti);

- grasimi proaspete, unt, ulei, margarina, adaugate peste preparate; supe de zarzavat, mucilaginoase; paine
veche de o zi sau ca pesmet, prajita;

- legume preparate fierte sau coapte, piureuri, budinci, sufleuri;

- supa crema de legume;

- condimente: cimbru, dafin, patrunjel, marar, leustean;

- fructe proaspete bine coapte ca pireuri, sucuri, coapte sau compoturi pasate (nu prea dulci);

- deserturi: aluaturi dietetice cu fructe sau branza de vaci, gelatine din sucuri de fructe, miere, jeleuri;

- bauturi: sucuri naturale ( fructe stoarse), apa plata, ceai, compot de casa, lapte- obligatoriu pentru copii,
de doua ori pe saptamana,

B. Alimente interzise

- alimente prajite in grasime;

- sosuri, rantasuri nedietetice, supe grase, muraturi;

- Carne grasa de porc, peste ( somon, crap);

- icre, viscere, conserve de carne de peste, creier, sardele, hamburger;

- branzeturi grase, fermentate;

- oua in preparate dietetice, prajite, maioneza;

- fara ciorbe grase si drese cu smantana (ex. ciorba a la grec);

- untura, slanina, orice fel de grasime prajita;

- aluaturi dospite, prea proaspete, fainoase nerafinate;

- produse de patiserie, prajituri pregatite cu multa grasime sau cu multe oua, din aluat dospit, cu nuci sau
alune, ciocolata, cacao;

- condimente iuti, picante, otet, hrean, mustar, piper;

- fructe bogate in celuloza, oleaginoase: nuci, alune, arahide, seminte.

C. Total interzise
- bauturi carbogazoase: sucuri acidulate — Coca Cola, Fanta, Pepsi, apa minerala, sifon, etc.

3. TRANSPORT SI PRELUARE/RECEPTIE:

Hrana va fi transportati de citre prestator cu mijloacele de transport proprii, adecvate si autorizate conform
legii, care si permits transportul in conditii de siguran{3 si igiend perfectd pénd la sediile sanatoriului.
Mancarea va fi transportatd in vase speciale, care si permiti mentinerea alimentelor la temperaturi
corespunzitoare, astfel incat, in momentul in care hrana ajunge la pacient/insotitor, si corespunda din punct
de vedere calitativ sj cantitativ. Autoritatea contractantd va verifica modul de indeplinire a acestor cerinte,
prin persoane desemnate in acest scop.

Mancarea va fi pusa in recipiente / containare speciale, diferentiate si separate pentru tipuri de hrana si
etichetate individual, astfel incat fiecare eticheti si contina cel putin urmétoarele informatii :

- denumirea prestatorului ;

- denumirea produselor alimentare/felului de hrani ;

- data preparirii.

Recipientele si/sau containerele desemnate scopului lor nu trebuje folosite decét la transportul alimentelor.
Termenele de valabilitate /garantie vor fi conforme cu specificatiile normelor sanitar veterinare.
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le inlocuiasci in aceeasi zi, intr-un interval de maxim 1h 30 min. Prestatorul va fi notificat, de indata despre
situatia aparuta, urmand a fi penalizat cu 5% din valoarea contractuly] din luna respectiva. In cazul in care
situatia se repeta contractul va fi reziliat de plin drept, fara nicio alta procedura prealabila si fara interventia
instantei de judecata,

Hrana va fi transportati de citre prestator la locatiile indicate de catre autoritatea contractanta - mentionate
in contractul de prestari servicii, unde va fi receptionata de citre reprezentantii sanatoriului, desemnati de
citre managerul unitatii sanitare, receptia realizindu-se prin aplicarea semniturii pe avizul de insotire a
hranei, intocmit in dublu exemplar, unul pentru prestator $i unul pentru sanatoriy.

Avizul de insotire a hranei va Ji predat zilnic catre achizitor.

Hrana trebuie sa ajungi la pacient in maxim 60 de minute de la finalizarea prepararii, in conditii optime de
temperatura, functie de preparat. Este interzisa pastrarea alimentelor preparate de la o masa, la alta. Masina
de transport va fi autorizata de catre DSV.

Distribuirea hranei pacientilor/insotitorilor o va face personalul propriu al achizitorului, potrivit unei
proceduri.

prevazute de legislatia in vigoare (dupa caz: avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare,
declaratii de conformitate, certificate de calitate, buletine de analiza, etc.), ambalate, etichetate,
inscriptionate si stampilate, dupa caz, potrivit legislatiei sanitar-veterinare.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executarea serviciilor ce formeazi obiectul contractului, in

distributia hranei, pe toats durata contractului, pentru respectarea termenelor de livrare a hranei.

De asemenea, prestatorul va raspunde de respectarea normelor igienico-sanitare in cadrul intregului proces
de preparare, manipulare si transport al alimentelor/hranei preparate.

Pentru indeplinirea corecta sj conforma prestatorul are obligatia de a asigura echipament de protectie
corespunzator personalului care prepara, manipuleaz3, transporta si distribuje hrana.

6. Propunerea financiara

Oferta financiara va fi transmisa intr-un plic sigilat la adresa unitatii sanitare, respectiv oras Busteni, strada
Fantanii nr.3 la Registratura cu mentiunea ,,Servicii de preparare si livrare mancare”,

Formularul de oferta financiara reprezinta elementul principal al propunerii financiare si este actul prin care
operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in relatia contractuala
Cu autoritatea contractanta, Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului
Juridic de angajare in contract,

Pretul din formularul de oferta va reprezenta pretul total oferit pentru cantitatea estimata pe intreaga
perioada a contractului si pentru toate serviciile ofertate .

Valoarea estimata reprezinta valoarea in functie de care se vor elabora si evalua ofertele.

Ofertantii vor completa formulary] de oferta exprimat in lei- in care se va completa valoarea serviciilor
ofertate (valoarea alocatiei de hrana plus valoarea prestatiei ) pe numar de regimuri estimate a fi
achizitionate de catre autoritatea contractanta pe perioada contractuluj - pentru o perioada de 8 luni
Ofertantul va elabora Propunerea financiara astfel incat aceasta sa cuprinda :

alocatie hranj - lei/bolnav/zi; numarul estimat de pacienti a fi internati pe fiecare tip de regim si
valoarea prestatiei de servicii.

La elaborarea ofertej trebuie sa se tina cont si de faptul ca autoritatea contractanta nu se angajeaza sa
achizitioneze numarul de regimuri estimat, ci va emite comenzi zilnic, de doua ori pe zi (dimineata si dupa
amiaza), in baza formularului ,,foaie de alimentatie” intocmit de cele 3 compartimente, cuprinzand situatia
efectivelor alocate la drepturi de hrana pentru ziua urmatoare, pe categorii de bolnavi sj diete, in functie de
necesitatile obiective ale achizitorului.

Valoarea alocatiilor de hrana zilnice, stabilite prin 0.M.S.nr.1488/31.05.2022 pentru stabilirea cuantumului
alocatiei de hrani in unitdtile sanitare publice, va fi impartita zilnic, pe cele 3 mese, de catre nutritionistul
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sau dieteticianul prestatorului, pe fiecare categorie de bolnav internat, in baza foj zilnice de alimente. In
baza acestui document se va face impartirea valorica zilnic a celor 3 mese ( mic dejun, pranz, cina), pentru
fiecare alocatie de hrana, si decontarea meselor ( mic dejun, pranz, cina), se va face conform acestor foi
zilnice de alimente, insa in limita alocatiei de hrana pentru fiecare categorie de bolnay internat.

Valoarea prestatiei de servicij se va imparti astfel:

Masa de dimineata - 20%,

Masa de pranz- 50%

Masa de seara- va reprezenta 30%.

De asemenea, se tine seama si de urmatoarele: durata serviciului -contract prestari servicii pe o perioada de
8 luni (cu posibilitate de prelungire de pana la 4 lunj )/ numdr de mese zilnice = 3 mese/ in fiecare zi a
Saptamanii, de luni pana duminica.

Pretul ofertat va fi exprimat in lei firi TVA obligatoriu doar cu 2 (doua) zecimale. Operatorii economici

Operatorii economici vor prezenta in cadrul propunerii financiare o fisa de fundamentare a tarifulyj-
a valorii prestatiei propriu zise, pe elemente de cheltuieli.

Nota: Propunerea financiara va fi insotita si de propunerea modelului de contract de servicii semnat si
stampilat, care va trebuj sa aiba mentiunea “Am citit s suntem de acord cu/fara rezerve cu termenii si
conditiile contractuale prevazute in "contractul de servicii" din Documentatia de Atribuire sj consimtim ca,
in cazul in care oferta noastra este stabilita ca fiind cdstigatoare, sa semnam contractul de servicii in
conformitate cu prevederile din Documentatia de atribuire” , in termen de maxim 5 zile de la data
comunicarii rezultatulyj procedurii si in mod obligatoriu la SEDIUL AUTORITATII CONTRACTANTE.,
Autoritatea contractanta va permite formularea de amendamente cu privire la clauzele specifice odata cu
depunerea ofertelor, in conditiile in care respectivele amendamente nu sunt in mod evident dezavantajoase
fata de autoritatea contractanta.

7. Propunerea tehnica va include:

A. Descrierea metodologiei de prestare a serviciilor.

Se vor prezenta minimum urmitoarele:

1. Descrierea detaliats a serviciilor propuse de catre ofertant .

2. Disponibilitatea Ofertantulyj de a presta serviciile cuprinse in Caietul de sarcini pe intreaga durati a
contractului de prestari servicii.

B. Ofertantul va mentiona faptul ca produsele alimentare asigurate vor respecta regulile generale de igiena
si securitate stabilite prin H.G. nr. 924/2005.

C. In cadrul propunerii tehnice ofertantul are de asemenea obligatia de a prezenta si Declaratie (formular
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conformitate cu prevederile prezentului caiet de sarcini si cu respectarea cerintelor minime solicitate,
respectiv a cerintelor mentionate la punctele 3- obiectul contractului, 4- specificatii tehnice, 5- transport
si preluare/receptie, 8- conditii de receptie si verificare a serviciilor, 9- durata contractului, 10- modali.tati
de plata - din cadrul prezentului caiet de sarcini, si cu luarea in considerare a faptului ca acesta va constitui
anexa la contractul de prestari servicii.
Ofertantii vor transmite pana la data limita de depunere a ofertelor, si propunerea tehnica. In vederea
indeplinirii cerintelor stabilite prin caietul de sarcini, se va prezenta dovada faptului urmatoarele:
masina de transport este autorizata de catre DSV —se va prezenta in copie conforma cu originalul,care
se va atasa propunerii tehnice.
Ofertele care nu satisfac cerintele tehnice cuprinse in documentatia de atribuire, cerintele minimale ale
Caietului de sarcini vor fi declarate neconforme.
Orice oferta de baza prezentata, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luata in considerare,
dar numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ supetior cerintelor
minimale din Caietul de sarcini.
Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire, prin care se indica o anumita origine, sursa,
productie, un procedeu special, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie si/sau o licenta de
fabrica se va citi si interpreta ca fiind insotita de mentiunea »sau echivalent”,
Ofertantii vor intocmi propunerea tehnica intr-o maniera organizata, astfel incat aceasta sa asigure
posibilitatea verificarii in mod facil a corespondentei cu cerintele/specificatiile prevazute in cadrul prezentei
sectiuni, respectiv cu cele prevazute in cadrul Caietului de sarcini si a documentelor anexate la acesta, care
fac parte integranta din documentatia de atribuire.
E. Prestatorul se obliga sa indeplineasca cerintele referitoare la hrana, cuprinse in standardele de acreditare
a spitalelor cuprinse in OMS nr. 446/2017 privind aprobarea Standardelor, Procedurii si metodologiei de
evaluare si acreditare a spitalelor, astfel:

1) Prestatorul define certificiri de calitate pentru activildtile desfasurate .

2) La nivelul Prestatorului exisic Planificatd monitorizarea conditiilor pentru care s-au obtinut

autorizatiile si avizele specifice.

3) Existd responsabili nominalizati pentru monitorizarea conditiilor pentru care s-au obtinut

autorizatiile i avizele specifice.

4) La nivelul Prestatorului sunt evidentiate §i definite posibilele cazuri excepfionale.

5) La nivelul Prestatorului modul de realizare al meniurilor zilnice este reglementat.

6) Serviciul de dieteticd este asigurat prin personal propriu sau colaborator.

7) Sunt asigurate diete special adaptate convingerilor proprii sau spirituale, exprimate de pacient.

8) La nivelul Prestatorului sunt definite criteriile de monitorizare a respectdrii conditiilor de

depozitare a alimentelor si materiilor prime necesare prepardrii hranei.

9) La nivelul Prestatorului controlul calitdtii hranei este reglementat.

10) La nivelul Prestatorului igienizarea si dezinfectia spatiilor serviciului de bucdtdrie sunt

reglementate.

11) Serviciul de furnizare a hranei are definite meniuri §i refetare realizate in Junctie de patologie

si avizate de cdtre dietetician.

12) Intreg personalul serviciului de bucitdirie are carnet de sénditate vizat in termen.

13) Triajul personalului din serviciul de bucdtdrie este efectuat de persoand desemnatd §i consemnat

la intrarea in fiecare turd.

14) La nivelul Prestatorului existd Planificarea mentenangei echipamentelor din serviciul de

bucatdrie.

13) Prestatorului are bucdtar/bucdtari cu atestat.

16) Termenul de valabilitate al alimentelor utilizate este respectat.

9
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17) Serviciul de bucdtirie are spatii amenajate si dotate pentru personalul propriu.

18) La nivelul sectorului alimentar se fac evaludri periodice ale personalului angajat cu privire Ig
portajul de germeni patogeni.

19) Numdr probe sanitafie cu rezultat pozitiv per numdr total probe de sanitatie recoltate de pe
suprafete din sectorul alimentar, in ultimul an calendaristic incheiat.

20) La nivelul Prestatorului existi analize periodice ale rezultatelor autocontrolului microbiologic
in sectorul alimentar.

21) Zonele cu trafic controlat, acces restrictionat si/sau acces interzis sunt semnalizate.

22) Personalul din serviciul de bucdtdrie utilizeazg echipament de protectie, conform codificdrii
stabilite de citre Prestator.

23) Pavimentele umede sunt semnalizate.

24) Sectoarele de activitate ale Prestatorului sunt organizate astfel incdt permit evacuarea pe minim
2 cai.

25) Cdile de evacuare sunt semnalizate 24/7,

26) Usile dedicate evacudarii au sistem de declangare a alarmei la incendiu, in momentul deschiderii
lor.

27) Planul de evacuare, particularizat pe zone, este afisat in fiecare incdpere sau spatiu care
necesitd evacuare.

28) Informatiile pentry reactia la incendiu sau cutremur sunt afisate in fiecare incdpere sau spafiu
populat.

29) Accesul la sursele de Curent, se face fard a fi necesard utilizareq prelungitoarelor.

30) Ferestrele au plase de Pprotectie impotriva insectelor.

31) Ventilele si sistemele de siguranfd pentru circulatia gazelor si a aburului sunt Jfunctionale.

32) Colectarea deseurilor se face in containere Separate in functie de codurile de culori

33) Locatiile si timpul de depozitare a deseurilor respectd prevederile legale.

34) Zonele cu risc de explozie sunt identificate si marcate distinct, vizibil, accesyl fiind restrictionat.
33) Programul de curdfenie este afisat la loc vizibil in spatiile in care se efectueaza.

36) Igienizarea se realizeazd cu  ustensile marcate  distinct pentru  fiecare tip de
zond/suprafatd/operatiune.

37) Numdr teste sanitafie peste limitele admise per numar teste sanitatie.

38) Instructiunile de spdlare si dezinfectie a mainilor sunt ofisate vizibil la fiecare lavoar say
dozator pentru dezinfectarea mdinilor.

39) Lavoarele au modalitate de inchidere-deschidere q robinetului care sd Drevind contaminareq
mdinilor dupd spdlare (ex.: inchiderea robinetulyi cu hdrtia sau celuls Jotoelectricd).

40) Existd prosoape de hértie disponibile lingd lavoar.

Prestatorul va descrie in cadrul propunerii tehnice moduyl in care indeplineste fiecare dintre cerintele
referitoare |a hrana, prevazute in standardele de acreditare a spitalelor si va atasa declaratie pe proprie
raspundere pentru toate cerintele,

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice 7 variante de meniu si constituie parte
integranta a acestuia dietele recomandate, pe regimuri alimentare,



organoleptic, prin semnarea avizului de insotire a hranei, intocmit de catre Prestator. Prin acest document
se va face zilnic receptia calitativa s cantitativa g serviciilor prestate.
Hrana va fi transportati de citre prestator cu mijloacele de transport proprii, adecvate §1 autorizate, care si

contractul va fi reziliat de plin drept, fara nicio alta procedura prealabila si farg interventia instantei de
Jjudecata.

Achizitoru] va receptiona un numar de meniuri egal cu numarul de meniuri transmise prestatorului, in
functie de rulajul pacientilor (internari sau externari), pentru asigurarea hrana pacientilor nou Internati si
Scoaterea din evidenta g pacientilor externati,

9. Durata contractului

Contractul va fi incheiat pentry o perioada de 8 luni, cy posibilitate de prelungire cu pana la 4 lunj prin
act aditional cu acordy] ambelor parti.

10. Modalitati de plata



pretul serviciilor prestate, plitibil prestatorulyj de citre achizitor, este de 829.374 lei la care se adauga tva
la prestatia propriu-zisa, reprezentand echivalentul a 25480 regimuri, necesarul estimat pentru 8 luni.
Valoarea prestatiej propriu zise este de 7.80 lei/regim/zi, la care se adauga TVA 0.71 Iei. Total valoare

Valoarea alocatiilor de hrana zilnice (norma de hrana) stabilite prin 0.M.S.nr.1488/31.05.2022 pentru
stabilirea cuantumuly; alocatiei de hrani 1n unititile sanitare publice, dupa cum urmeaza, va fi impartita
zilnic, pe cele 3 mese, de catre nutritionisty] sau dieteticianul prestatorului, pe fiecare categorie de bolnav
internat, in baza foij zilnice de alimente. In baza acestui document Se¢ va face impartirea valorica a celor 3
mese (mic dejun, pranz, cina), conform foilor zilnice de alimente, insa in limita alocatiei de hrana pentru

fiecare categorie de bolnav internat
7.2. Valoarea prestatie; propriu-zise, cy TVA, se defalca dupa cum urmeaza:

- masa de dimineata (mic dejun) — 20 % din valoarea prestatiej propriu zise
- masa de pranz (dejun) - 50 % din valoarea prestatiei propriu zise, respectiv
- ¢ina— 30 % din valoarea prestatie; propriu zise,respectiv

Pretul prestatiei de servicii, pe norme de hrana, este compus din;
a) Norma de hrana, conform O.M.S.nr.1488/3l.05.2022 pentru stabilirea cuantumulyj alocatiei de
hrani in unittile sanitare publice, respectiv:

-Copii,adulti, insotitori -22 lei/zi
-copii/adulti bolnavi HIV/SIDA, boli hepatice, arsi — 33 lei/zi

Valorile alocatijlor de hrana sunt valor; cu TVA inclus.
b) Valoareq Drestatiei propriu-zise, cu TV A.
7.3. Norma de hrana conform Q.M.S. NR.1488/31.05.2022 > 8¢ defalca dupa cum urmeaza:

Valoarea alocatiilor de hrana zilnice (norma de hrana) privind nively] alocatiilor de hrans pentry
consumurile colective din unititile sanitare publice, va fj impartita zilnic, pe cele 3 mese, de catre

7.4. Valoarea prestatiei propriu-zise - ¢y TVA, se defalca dupa cum urmeaza:
- masa de dimineata ( mic dejun) - 20% din valoarea prestatiej propriu zise;
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-masa de pranz ( dejun) - 50 % din totaly] alimentelor si va fi Compusa din 3 feluri de mancare (supa/ciorba,
felul 11, desert);

- cina - 30 % din valoarea prestatie; propriu zise,

7.5. Achizitorul nu se angajeaza sa achizitioneze numarul de regimuri estimat, ci va remite prestatorului
numarul de meniuri gj tipul acestora de doya ori pe zi (dimineata si dupa amiaza). Aceste comenzi vor fi
trimise in baza formularuluij »foaie de alimentatie”, intocmit de cele 3 compartimente medicale,
cuprinzand situatia efectivelor alocate Ia drepturi de hrana pentru ziua urmatoare, pe categorii de bolnavi sj
diete, in functie de rulajul pacientilor (internari/extemari).

Comenzile vor avea Ia baza necesitatile obiective ale achizitorulyj,

10.2. Alocarea riscurilor in cadrul contractyluj s atributiile partilor in derularea contractului

Atributiile partilor in derularea contractului , asa cum sunt mentionate in cadry] modelului de contract, sunt
urmatoarele :

Achizitorul:
- va remite prestatorulyi numarul de meniuri si tipul acestora de doya ori pe zi (dimineata si dupa amiaza);

aceste comenzi vor fi trimise in baza formularulyj »foaie de alimentatie” intocmit de cele 3 compartimente
medicale, cuprinzand situatia efectivelor alocate la drepturi de hrana pentru ziua urmatoare, pe categorii de

combaterea intarzierij in €xecutarea obligatiilor de plata.
Pentru toate aceste activitati — trimiterea comenzii, intocmirea foii de alimentatie, receptia zilnica a

mod necorespunzator a contractului.

Prestatorul:
- are obligatia de a prezenta zilnic avizu] de insotire, care va fj semnat de catre reprezentantii Achizitorului,
desemnati special in acest scop de citre manager ;
- se obliga sa livreze meniurile la orele stabilite si numarul de menijurj solicitat de catre Achizitor;
- se obligi sa presteze serviciile care fac obiecty] prezentului contract in perioada convenita, in conformitate
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- are obligatia de a realiza meniul zilnic al pacientilor jn functie de dietele intocmite de catre achizitor,
prevazute in lista de alimentatie pentru pacienti;

Riscul potential pentru prestatorul de servicii este reprezentat de gestionarea defectuoasa a implementarii
contractului de prestari servicii,

Pentru diminuarea acestui risc, se vor analiza cy mare atentie propunerile de acte aditionale, in vederea
stabilirii modificarilor substantiale/nesubstantiale ale contractului de prestari servicii, Achizitorul va
verifica modul de prestare a serviciilor, pentru a evita acceptarea la plata a unor servicij necorespunzatoare,
Executarea cy intarziere, neexecutarea sau indeplinirea defectuoasa a obligatiilor contractuale de catre
prestator sunt situatii care ay fost stabilite la nively] documentatiei de atribuire, prin stabilirea de masuri de
evitare/penalitati,

- masuri de evitare - art, 15.3 » 154 - din propunerea de contract - Produsele livrate care nu vor
corespunde calitativ vor fj refuzate, prestatorul avénd obligatia s3 le inlocuiasci in aceeasi zi, intr-un
interval de maxim 1h 30 min. Prestatorul va f; notificat de indata despre situatia aparuta, urmand a
a fi penalizat cu 5% din valoarea contractuluj pe luna respectiva. In cazyl in care sitnatia se repeta,
contractul va fi reziliat de Plin drept, fara nicio alta procedura prealabila si fara interventia instantei
de judecata.

de judecata, in aceasta situatie regasindu-se s; urmatoarele ipoteze, dar nelimitandu-se la acestea:
- Prestatorul nu executa contractul in conformitate cy obligatiile asumate, le executa cu intarziere sau in
mod necorespunzator;

- Prestatorul refuza say omite sa aduca la indeplinire dispozitiile emise de Achizitor sau de catre

hotarare judecatoreasca definitiva,

b) a considera contractul de prestari servicij reziliat de plin drept, rezilierea rezultand din simplul fapt
al neexecutarii (in conformitate cy dispozitiile art. 1553 alin, (2), teza finald din Legea nr. 287/2009 privind
Codul Civil republicatd, cy modificarile si completdrile ulterioare), fir3 punere in intirziere, firy
interventia instantej de Judecata si fir3 nicio altd formalitate prealabild si de a pretinde plata de daune-
interese, in virtutea acestui pact comisoriu de gradul 1V, in aceasta situatie regasindu-se si urmatoarele
ipoteze, dar nelimitandu-se Ia acestea-

- in situatia in care, in termen de ] (una) zi de Ia datg intrarii in vigoare a contractului de prestari servicij
Prestatorul, din propria culpa, nu s-a mobilizat si nu a demarat prestarea serviciilor in cauza, in baza
comezilor facute de Achizitor, prezentul contract va inceta de drept de la data comunicarij declaratiei de
rezolutiune (art. 1552 din Codul Civil);
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- daca Prestatorului i sunt suspendate, retrase sau ny obtine autorizatiile, avizele sau orice alte documente
necesare executarii obligatiilor contractuale, prevazute in oferta;
- cumularea de catre Prestator a dobanzii legale penalizatoare sau a altor daunelor-interese pana la o suma

contract, in baza pactului comisoriy de gradul IV.
De asemenea, Achizitorul isi rezerva dreptul de a rezilia contractul fird insi a fi afectat dreptul de a
pretinde plata unor daune say alte prejudicii, daci:
a.Prestatorul nu transmite garantia de buni executie, in perioada specificati;
b.Devin incidente oricare alte incapacitiiti legale care s3 impiedice executarea contractului de prestari
servicii;
C. Prestatorul esueazi in a furniza/men;ine/prelungi/reintregi/completa garantiile solicitate prin
contractul de prestari servicii;
d. In cazul in care impotriva Prestatoruluj se deschide procedura falimentului;
e.Achizitorul nu Isi indeplineste obligatiile de plati a serviciilor prestate, din culpa sa, in conditiile
stabilite prin prezentul contract de prestari servicii,
- penalitati- art. 15.3 din propunerea de contract — 15.3. in cazy] in care Prestatorul nu isi indeplineste
obligatiile asumate fatd de Achizitor, Je indeplineste cu intarziere fata de termenul convenit say in mod
defectuos, acesta din urma are dreptul de a-i percepe, din valoarea partii din contract neindeplinite,
indeplinite cu intarziere say in mod defectuos, dobanda legala penalizatoare prevazuti la art. 3 alin. 2! din
Ordonanta Guvernuluj nr. 13/2011 privind dobanda legala remuneratorie si penalizatoare pentru obligatii
banesti, precum si pentru reglementarea unor misuri financiar-fiscale in domeniul bancar, aprobati prin
Legea nr. 43/2012, cu modificarile si completirile ulterioare, calculata pana la data indeplinirii in mod
corespunzator a obligatiilor asumate sau, in cazul rezilierii contractului pana la data efectiva a achitarii
acestor daune-interese”.

contractanta va monitoriza cu maj multa eficacitate activitatea prestatorului,

Prin intermediul prezentului caiet de sarcini, la punctul SPECIFICATII TEHNICE, sunt stabilite
specificatiile tehnice de prestare a serviciilor, respectiv modul in care se va intocmi meniul si respectarea
principiilor alimentare,

11. Posibile modificari ale contractului

11.1. Avand in vedere faptul ca aceste servicii- de preparare si livrare mancare pentru pacientii sanatoriului,
sunt servicii cu caracter de regularitate, pe care suntem obligati sa le asiguram, avand in vedere specificul
unitatii sanitate, autoritates contractanta a stipulat urmatoarea clauza in contractul de prestari servicii:

- avand in vedere faptul ca aceste servicii — de preparare si livrare mancare pentru pacienti- sunt servicij

2 X A -

catre Ministeryl Sanatatii, si le consideram a fi servicij cu caracter de regularitate, dar nu existi insd
informatii certe cu privire la cantitatea totals ce urmeaza sa fie achizitionat, neputénd fi anticipata cu
precizie momentuy] aparitiei nevoii i anvergura acesteia.

Valoarea estimata a achizitiei a fost stabilita in baza datelor istorice din anii anteriori referitoare la
humarul de pacienti internati si insotitori aj acestora, cu ajustarile aferente-pentrn a lua fin
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considerare modificirile cantitative care pot surveni pe durata contractului. De asemenea,

autoritatea contractanta g prevazut in documentatia de atribuire o posibila depasire a duratei

contractului putand fi modificat prin act aditional pe o perioada de maxim 4 luni.

Ajustarea pretuluj contractului

Pretul contractulyj va putea fi revizuit si/say ajustat in urmatoarele cazuri:

a) Ajustat — atunci cand intervin modificari ale 0.M.S.nr.1488/31.05.2022 pentru stabilirea cuantumulyi

alocatiei de hrani in unititile sanitare publice. In aceasta situatie, pe parcursul indeplinirii acordului-cadru,
din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificirile $1 completirile

ulterioare si ale art.164 din Normele aprobate prin H.G. nr. 395/2016, cu modificirile si completirile

ulterioare, se accepta ajustarea pretului contractului, in limita contravalorii alocatiilor de hrana, in limita

data de urmatoarea formula:

Tarif actualizat alocatie hrana = Tarif initial alocatie hrana la data procedurii de atribuire + (Tarif nou

alocatie hrana —Tarif initial alocatie hrana |a data procedurii de atribuire ).

autoritatii contractante.

b) Revizuit - in cazul modificarii valorii salariulyj minim garantat pe economije prin act normativ, in limita
data de urmatoarea formula:

Pret unitar prestatie propriu zisa actualizat = Pret unitar prestatie propriu zisa actuala + [(Cheltuieli salariale
—din fisa de fundamentare a tarifului- a valorij prestatiei propriu- zise / numary] total de meniuri estimat pe
0 luna)* procentul cu care a fost indexat salariul bryt pe tara garantat in ron].

Oferta financiara va fj depusa la sediul institutiei, oras Busteni, strada Fantanjj nr.3, jud.Prahova la
registratura cu mentiunea “Servicii de preparare si livrare mancare’’pana la data limita de depunere a
ofertelor, asa cum este aceasta evidentiata in cadrul anuntuluj . Riscurile transmiterij ofertei, inclusiv forta
majora, cad in sarcing operatorului economic,

Ofertele care nu se depun in termenu] stabilit nu sunt luate in considerare. Netransmiterea sau necompletarea

fmpreuna cu documentele solicitate in prezenta documentatie de atribuire, se vor depune urmatoarele
documente: Propunere tehnica, Propunerea financiara, Variantele de meniu /7 zile ,Form ularele
atasate impreuna cu Autorizatie pentru masina de transport mancare, certificatul ISO 22000
privind Sistemul de Management al Sigurantei Alimentare, opisul continind indexul documentelor
depuse cu precizarea numarului paginii unde se regaseste fiecare document;

13. Criteriul de atribuire:

Cel mai bun raport calitate — e e
| Denumire factor evaluar Descriere Pondere
Pretul ofertei Componenta financiara 50%

| Punctaj maxim factor:

|

50
. . ———— ]

|—Algorltm de calcul: Punctajul |
‘. Se acorda astfel: a) Pentry cel ______\g J




| mai scazut dintre preturi se

| acorda punctajul maxim
alocat; b) Pentru celelalte
preturi ofertate punctajul
| P(n) se calculeaza

(Pret minim
ofertat / Pret n) x punctaj
| maxim alocat.

Componenta tehnica 1. experienta personalului de Specialitate

Algoritm de caleul ;
a) pentru experienta in
domeniu a personaluly; de

specialitate intre 0-3 anj - e

acorda un punctaj de 5
puncte, din care 3 puncte
pentru bucatar si 2 puncte
pentru asistent de nutritie /
dietetica.

b) pentru experienta in
domeniu a personalulyj de
/ specialitate peste 3 anj - se

| acorda un punctaj de 10

proportional, astfel: P(n) =

17
________.______________.—.____________‘

|
|

/

——— |
| = punctaj maxim de 10 puncte. / /
| Descriere : prin personal de specialitate se | 10
| intelege bucatar si asistent de nutritie ( Punctaj maxim factor; 10

/dietetica, |

Pentru fiecare specialist- bucatar se vor |

prezenta adeverinte de vechime in munca , ’
| din care si rezulte vechimea Tnh munci ca sj
} bucatar, precum si diplome, autorizatii, (

certificare din care sa rezylte specializarea
} acestuia.

Pentru fiecare specialist- asistent de nutritie ’

/ dietetica se vor prezenta adeverinte de

vechime in munca , din care s3 rezulte I

vechimea in munci ca s; asistent de nutritie

| / dietetica, precum si contract de munca/
contract de prestari de servicii incheiat cu
asistentul de nutritie si dietetica, diploma de
licenta, certificat de membru Ordin

/ Asistenti Medicali Generalisti, Moase sj

!

Asistenti Medicali din Romania- si referat
aprobare - emis de catre Ministerul Sanatatij
pentru nutritionist sau dietetician,

Prin experienta personaluluj de specialitate
a operatorului economic se intelege
vechimea

angajatilor calificati in specialitatea de
bucatar; asistent de nutritie / dietetica.

|

e :

|
|
|

17



| puncte- din care 6 puncte

| pentru bucatar sj 4 puncte

| pentru asistent de nutritie /

| dietetica.
¢) pentru restul ofertelor

|| punctajul se calculeaza

| astfel:

| P2n = [(experienta(n)
bucatar/experienta max
bucatar ) x 3 puncte]+
[(experienta(n) asistent de
nutritie / dietetica
/experienta max asistent de |

| nutritie / dietetica
) X 2 puncte] |
P2n = [(experienta(n)
bucatar/experienta max

| bucatar ) x 6 puncte]+
[(experienta(n) asistent de
nutritie / dietetica

| /experienta max asistent de

| nutritie / dietetica |

| Jx 4 puncte] RN

' Componenta tehnica

_ T R

|

[ 2. Cerintele de calitate cu privire la
| serviciile Prestate — indeplinirea cerintelor
| referitoare la hrana cuprinse in standardele
| de acreditare a spitalelor aprobate prin OMS
nr. 446/2017 privind aprobarea
Standardelor, Procedurij si metodologiei de
evaluare si acreditare 2 spitalelor, prezentate
un | la punctul 7 lit. E din caietul de sarcinj -
punctaj maxim de 40 puncte.
Descriere : prin cerinte de calitate cuy privire
la serviciile prestate se inteleg cerintele
referitoare la hrana cuprinse in standardele
de acreditare a spitalelor aprobate prin OMS
nr. 446/2017 privind aprobarea
Standardelor, Proceduri; si metodologiei de
| evaluare si acreditare 3 spitalelor.

|

( Algoritm de calcy] :

| a)  pentru indeplinirea

| integrala g cerintelor

| referitoare la hrana cuprinse |
in standardele de acreditare a |
spitalelor, se acords
punctaj de 40 puncte.

( b) pentru indeplinirea
partialaa cerintelor

/ referitoare la hrana cuprinse
in standardele de acreditare a
Spitalelor, punctajul se

| calculeaza astfel:

| P3n =Numarul de cerinte

| indeplinite / 40x 40 de

[' puncte

Comp achizitii
Cars )eai L7

18

Punctaj maxim total:
100

18

40%
Punctaj maxim factor: 40 }

|




